
la
s

de 

Cantaras
RIOJA

DENOM I NACIÓN DE ORIGEN CALIFICADA

Color: Tonalidad granate oscuro de con una alta intensidad.

Nariz: Aroma complejo e intenso, combinan la fruta madura con aromas a vainilla
y especiados procedentes del tostado de la barrica.

Boca: En boca es equilibrado, sabroso y con un equilibrio perfecto entre la madurez
del tanino y el afrutado de variedad. Excelente retrogusto prolongado.

Maridaje: Acompañamiento perfecto para carnes quesos y embutidos de 
sabores profundos.

Temperatura de servicio: 14º - 16º.

RESERVA 2015

Las Mil de 220 Cantaras´

Marca: Las Últimas Mil de 220 Cántaras.

Tipo de vino: Tinto Reserva.

Añada: 2015.

Denominación de Origen: D.O.Ca Rioja.

Variedad: Tempranillo y Garnacha.

Alcohol (%): 13% Vol.

Tipo de botella / Capacidad: Bordelesa / 750ml.

Vinificacicación: Fermentacion a temperatura controlada de 28° durante 10 días
y posterior maceración de 25 días en contacto con los hollejos.

Crianza: 20 meses en barrica de roble francés.

Consumo óptimo: De 5 a 10 años.


